VOTRE COMMANDE

Prénom: ...
N° Téléphone ...
E-mail :
Evénement: ..

Nombre de personnes : ...

Envoyez-nous votre commande par e-mail afin
que nous puissions la valider avec vous !

Pour des raisons de praticité, veuvillez passer
commande deux jours & 'avance.

CONTACT

Nos offres sont adaptables a votre repas entre
proches : anniversaire, mariage, cousinade...

traiteurevent@nonnaangela.fr
Q} 04 58 39 00 46

PIATTI FREDDI

Raclette Italienne 7,50 € / personne
Base pour 10 personnes :

1,5kg de Fontina et lkg de Charcuterie Italienne.

Fontina, jambon blanc, mortadelle pistache, coppa,
bresaola et jambon de Parme.

Tagliata 6,50 € / personne
Base pour 10 personnes :

lkg de Chiffonnade de Charcuterie Italienne

Porchetta, coppa, salame felino, finocchiona,
salame piccante, jambon de Parme et pancetta.
L’Aperitivo

5,90 € / personne
Base pour 10 personnes :

700g de Chiffonnade de Charcuterie Italienne & 700g d’Antipasti.
Voir les antipasti disponibles dans « Antipasti »

Delizia di Formaggi 5,80 € / personne

Base de dessert pour 10 personnes :
lkg de Fromages Italiens

Bleu d’Aoste, crottin de chévre, taleggio, gorgonzola,
pecorino peperoncino

Piatto di Formaggi 12,00 € / personne
Base de plat principal pour 10 personnes :
lkg de Fromages Italiens

Bleu d’Aoste, crottin de chévre, taleggio, gorgonzola,
pecorino peperoncino, pepenero, pistacchio et nature.

ANTIPASTI

Carciofi 790 €
Ceurs d’artichauts marinés a 1’huile, 10 piéces.
Peperoncini 795 €
Piments farcis au thon ou farcis ricotta, 10 piéces.
Olive Taggiasche 795 €
Olives vertes de Sicile, 200g.

La Misto 8,00 €

Mélange d’antipasti, 250g

FAMILIA E AMICI

Arancini
A partir de 10

4,50 € / piéce

Riz safrané, mozzarella ou rago(t de beuf et sauce tomate.

Bruschetta Prosciutto e Pomodoro 6,20 € / piéce
A partir de 5

Tomate, huile d’olive et jambon cru.

8,20 € / piéce

Bruschetta Prosciutto e Mozzarella
A partir de 5

Mozzarella, huile d’olive, jambon cru, ail et origan.

Parmigiana 40,00 €
Pour 8 personnes soit 5,00 € / pers

Plat d’environ 2,7kg

Aubergines, basilic et fior di latte.

60,00 €

sauce tomate,

Lasagne
Pour 8 personnes soit 7,50 € / pers
Plat d’environ 2,7kg

beuf, basilic et fior di latte.

72,00 €

Lasagne, sauce tomate,

Cannelloni Ricotta e Spinaci
Pour 8 personnes soit 9,00 € / pers
Plat d’environ 2,7kg

Cannelloni, ricotta, épinard, sauce tomate et fior di latte.

Lasagne Salmone e Spinaci 76,00 €
Base conseillée pour 8 personnes soit 9,50 € / pers
Plat d’environ 2,7kg

Lasagne, saumon, épinard, ricotta et fior di latte




INSALATE

Saladier de 1,5kg

Leone )’50€" Insalata con Fusilli 1990 €
Thon, tomates cerises, fleurs de capnies!, € de e Fusilli, pesto rouge, aubergine grillée et pecorino.
oignons rouges. *ngli;i_ﬂ

i Insalata con Patata 19,90 €
Alessia ]0,50€ Pommes de terre, tomates confites, olives, capres et
Salade, scarmozza, tomate, olives et huile d’olive. mozzarella.
Lorenzo 12,50 € Insalata con Penne al Nero di Seppia 21,50€ °
Jambon cru, mozzarella, artichauts marinés, olives Penne a 1’encre de seiche, pesto genovese et parmesan. \
vertes, huile d’olive.

Insalata con Polpo 22,00 €

Pommes de terre, tentacules de poulpe, ail, persil,

FOCCAC IA 12,50 € le kg tomates séchées et capres.

Pain italien garni

Prosciutto e Olive D O I-C I

Jambon cru et olive taggiasche.

Tiramisu 36,00 €
Mozzqrellq e Rucola Pour 8 personnes soit 4,50 € / pers
Mozzarella et pesto de roquette. Tiramisu classique.
Aglio e Olive Pasticceria fatta in casa 36,00 €
Ail, olive, origan et romarin. Pour 8 personnes soit 4,50 € / pers

Patisserie maison avec des produits de saison.
Parmigiano e Olive

Parmesan et olive taggiasche. h1$d|OfO di Frutta
A partir de 10

Fruits rouges et fruits de saison.

PIZZE Panna Cotta

Pour 1’Apéritif, plateau de 24 parts prédécoupées A partir de 10

Fruits rouges ou mangue.

Margherita 25,00 €
Cotto e funghi 31,50 €
Quattro Formaggi 36,00 €

Il Capo 40,90 €
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